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BUFFETS PETIT-DEJEUNER CONTINENTAL | Minimum de 10 convives

BERNARDI

Sélection de mini-danoises, de croissants au beurre et de muffins, beurre et confitures
Viennoiseries sans gluten

Jus d’orange et de pamplemousse fraichement pressés

Café et café décaféiné Seattle’s Best, thés et tisanes

25 $ par personne

PUCCINI

Petits fruits et fruits frais tranchés

Assortiment de yogourts aux fruits en portions individuelles

Assortiment de mini-danoises, de croissants au beurre et de muffins, beurre et confitures
Jus d’orange et de pamplemousse fraichement pressés

Café et café décaféiné Seattle’s Best, thés et tisanes

27 $ par personne

VIVALDI

Boissons fouettées aux fruits frais et au yogourt grec
Petits fruits et fruits frais tranchés

Gruau sans gluten avec fruits secs et cassonade dorée
Granola maison aux canneberges séchées et amandes
Jus d’orange et de pamplemousse fraichement pressés
Café et café décaféiné Seattle’s Best, thés et tisanes

29 $ par personne
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BUFFETS PETIT-DEJEUNER CHAUD | Minimum de 25 convives

Disponible en assiettées (minimum de 50 convives, 6 $ de plus par personne)

BEETHOVEN

CEufs brouillés frais de la ferme

Saucisses et bacon fumé a [’érable

Tomates cuites au four, huile d’olive extravierge, sel de mer et fines herbes
Galettes de pommes de terre croustillantes avec oignons sautés
Assortiment de mini-danoises, de croissants au beurre et de muffins

Jus d’orange et de pamplemousse fraichement pressés

Café et café décaféiné Seattle’s Best, thés et tisanes

35 $ par personne

BACH

CEufs fermiers brouillés avec vieux cheddar blanc

Crépes imbibées de beurre d’érable avec petits fruits frais
Saucisses et bacon fumé a l’érable

Pommes de terre Yukon Gold rissolées aux oignons caramélisés
Assortiment de pains avec grille-pain, beurre et confitures

Jus d’orange et de pamplemousse fraichement pressés

Café et café décaféiné Seattle’s Best, thés et tisanes

37 $ par personne

STRAUSS (déjeuner santé)

Gruau sans gluten avec fruits secs et cassonade dorée

Blancs d’ceufs fouettés et frittata aux légumes de saison

Boissons fouettées aux fruits frais et au yogourt grec

Fruits frais tranchés

Muesli maison grillé au miel avec canneberges séchées et pacanes confites a ’érable
Sélection de pains avec grille-pain, beurre et confitures

Jus d’orange et de pamplemousse fraichement pressés

Café et café décaféiné Seattle’s Best, thés et tisanes

39 $ par personne
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BRUNCH | Minimum de 50 convives

LE ZUKERMAN

Froid

Salade de roquette, de laitue romaine et de jeunes épinards

Choix de garnitures et de vinaigrettes

Salade de quinoa avec bleuets et canneberges séchés, vinaigrette a 'orange
Saumon fumé, salade de fenouil et de chou nappa, vinaigrette de cidre de poire
Salade de tomates, concombres anglais, pois chiches, vinaigrette de xéres au basilic

Sushi
Plateau de sushis avec sauce soja, wasabi et gingembre mariné

Soupe
Bisque a la tomate rétie avec petits pains frais du jour et beurre

Chaud

CEufs brouillés frais de la ferme aux fines herbes

Crépes au babeurre, sirop d’érable du Québec

Bacon a ’érable et au poivre noir, saucisses de porc

Poulet chasseur, champignons sauvages, tomates, demi-glace

Ravioli aux épinards et a la ricotta, purée de tomates italiennes braisées, basilic frais
Filet de truite arc-en-ciel poélée, fenouil et creme d’échalotes

Purée de pommes de terre a l’ail roti

Jardiniere de légumes du marché

Desserts

Assortiment de gateaux, tartelettes et viennoiseries, au choix du chef
Petits fruits et fruits frais tranchés

Assortiment de danoises, croissants et muffins avec beurre et confitures
Jus d’orange et de pamplemousse fraichement pressés

Café et café décaféiné Seattle’s Best, thés et tisanes

72 $ par personne
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Petits plus pour le brunch
Station omelettes, avec chef
Champignons sauvages, poivrons, tomates, fromages, échalotes, jambon Forét-Noire, crevettes
nordiques
8 $ par personne

CEufs bénédictine a la canadienne, bacon de dos, muffin anglais, sauce hollandaise
8 $ par personne

Cote de beeuf rotie de I’Alberta de premiere qualité a cuisson lente avec jus de cuisson au vin rouge
Avec chef
12 $ par personne

Plateau de fromages canadiens, compote de fruits, noix grillées et crostinis
12 $ par personne

N.CNAREUNIONS.CA TAXE ET POURBOIRE EN SUS 4



